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Materiales para tu creatividad

ESENCIA AROMATICA DE CHOCOLATE

FICHA TECNICA

IDENTIFICACION DEL PRODUCTO

Cédigo
Composicion quimica

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

29
Mezcla de productos aromaticos y naturales

Aspecto
Color
Olor

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

Liquido
De incoloro a amarillento
Caracteristico chocolate

PARAMETRO

VALOR

Densidad (25 °C)

indice de refraccion (25 °C)
Contenido en etanol
Solubilidad en etanol
Solubilidad en agua

Punto de inflamacion

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

1,1040 (* 0,030)
No determinado
No contiene

1:1

Insoluble

60 °C

Mantener en lugar fresco, aireado y preservado de la luz.

LEGISLACION

Componentes del producto segun las normativas vigentes para la elaboracion de fragancias (IFRA — RIFM).

Los datos anteriores son solo informativos y hacen referencia a un lote tipo. En ningun caso se refieren a compromisos
técnicos, obligaciones contractuales ni pedidos confirmados.
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