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Materiales para tu creatividad Magal Ién (Zara goza ) ES PANA

FICHA TECNICA/ DATA SHEET

COLO-00088-COLORANTE LIQUIDO JABON DE GLICERINA
MARRON CHOCOLATE

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS/ORGANOLEPTICAL DESCRIPTION

ASPECTO/APPEARENCE: LIQUIDO/LIQUID
COLOR/COLOUR: MARRON CHOCOLATE
OLOR/ODOR: INODORO

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS/ANALYTICAL DATA:

DENSIDAD/SPECIFIC GRAVITY 25° (g/ml): 0.977-1.017

COMPOSICION QUIMICA/CHEMICAL INGREDIENTS:

COMPONENTE/COMPONENT NUMERO CAS/CAS NUMBER NUMERO CI/Cl NUMBER
AGUA DESMINERALIZADA 7732-18-5 -
PARDO CHOCOLATE HP 1934-21-0 19140
51811-48-4 16225
860-22-0 73015
AZUL TURQUESA HP 3844-45-9 42090
AMARILLO LIMON HP- 6359-98-4 18965
NEGRO HP 8005-03-6 50420
ROJO VIVO HP 51811-48-4 16225
SOLUBILIDAD EN AGUA/WATER SOLUBILITY: SOLUBLE
PUNTO DE INFLAMACION/FLASH POINT: NO DETERMINADO

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO/STORAGE CONDITIONS:

MANTENER EN LUGAR FRESCO, AIREADO Y PRESERVADO DE LA LUZ/HOLD
IN  FRESH- VENTILATED PLACE AND SEPARATED FROM LIGHT

Para mas informacién puede solicitar las fichas técnicas individuales de los componentes que forman el preparado.
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