
DESCRIPCIÓN 

Producto obtenido tras el deshidratado del hollejo de uva tinta ecológica, realizado con aire 
limpio procedente de un intercambiador de caldera de biomasa. Sometido posteriormente a un 
proceso de limpieza y posterior molido a diferentes micras hasta obtener una harina libre de 
gluten, con un sabor característico, sabroso y rico en matices propios de la uva. 

INGREDIENTES 

Hollejo de uva tinta ecológica certificada. 

CARACTERISTICAS FISIO-QUÍMICAS Y MICROBIOLÓGICAS 

 Procede de materia prima ecológica y certificada cumpliendo con la legislación vigente
aplicable.

 No contiene microorganismos o sustancias originadas por los mismos que pudiesen
desarrollarse en condiciones normales de almacenamiento en cantidades que
representasen riesgo para la salud.

 No contiene materias o sedimentos en suspensión en cantidades que desmerezcan el
producto y está exento de turbidez.

 No contiene ningún Organismo Modificado Genéticamente (OMG).

 No contiene residuos de metales pesados ajustándose a lo marcado por la legislación
vigente.

ESPECIFICACIONES ORGANOLÉPTICAS 

 Color: De un color rojizo, brillante y rico.

 Aroma: Amplitud de matices aromáticos propios de la materia prima de la que procede.

 Sabor: Suave, no alterando el sabor final del producto, con un toque aromático y sutil.

ALMACENAMIENTO 

Almacenar en lugar fresco y seco. 

REGLAMENTO APLICABLE 

De conformidad con el método de producción ecológica, según establece el reglamento (CE) 
Nº 834/2007 del Consejo, de 28 de junio de 2007, sobre producción y etiquetado de los 
productos ecológicos. 

Materiales para tu creatividad

PARTICULAS EXFOLIANTES 
PEPITA DE UVA TINTA 500 MICRAS
FICHA TÉCNICA


